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Valkommen till féredragsserien om Permakultur och perenna
odlingssystem - sondag 12 och 19 januari 2025.

INBJUDAN

12 januari - Férdjupning om permakulturdesign med Paz och Anneli.

Paz Ojeda och Annelie Hilmerby &r skogstradgardsodiare, lérare och
certifierade permakulturdesigner, engagerade i féreningen Permakultur
Stjadrnsund, sédra Dalarna. Tillsammans bidrar de med kunskaper inom
permakultur och perenna odlingssystem till projektet Ndrodlade Smaker.

Permakultur - Permanent agriculture - ar ett verktyg for att designa sétt att
leva pd jorden som regenererar (terskapar) natur och motverkar
klimatféréndringar, samtidigt som vi visar omsorg om mdénniskor och férdelar
vdra resurser rattvist. Med hjdlp av permakulturens etik, principer och
tekniker/l6sningar, kan du géra en medveten och hdllbar design av platsen
ddr du lever, odlar och arbetar.

https://xn--stjrnsund-x2a.nu/ https://www.facebook.com
[permakultur.stjarnsund https://www.instagram.com
[barfotabacken _skogstradgard)/

Nar: 12 januari k1.10.00 - 14.00

Var: Digitalt via lIank eller om du vill komma till Réek i Gunnarsbyn. S& kopplar
Vi upp oss tillsammans vi som ér dér!

Kostnad: Féreldsningsserien ér kostnadsfri.

Anmédélan: senast 7 januari - cicci@raek.nu eller 0924 - 213 59

Skriv i anmalan om du vill vara med béde 12- och 19 januari och om du
kommer till Réek i Gunnarsbyn. Skriv, namn och e-post! Du kommer att f& en
métesldnk infér féredraget!

Medfinansieras av
Europeiska unionen




M

19 januari - Permakultur i kommersiell odling!

MaryAnn Fargo bor tillsammans med sin man Martin p& Oasen p& Asen, strax
utanfér Katrineholm i Sérmland. Gdrden ér uppbyggd i permakulturanda med
fokus pd att skapa en hdllbar homestead. De har varit sjalvférsérjande pd kott
och grénsaker i sju dr och driver idag ett regenerativt mikrojordbruk déar de
bland annat odlar grénsaker till férséljning.

MaryAnn, som har en masterexamen i tilléimpad biologi och &r certifierad
permakulturdesigner, kommer att berétta om hur hon och hennes man
applicerat permakulturens principer fér att bygga upp en hallbar
jordbruksverksamhet.

https://oasen-pa-asen.se
https://www.facebook.com/@oasen.pa.asen
https://www.instagram.com/marre _pa_asen/

Nér: 19 januari kl. 10.00 - 11.30

Var: Digitalt via Iank eller om du vill komma till RGek i Gunnarsbyn. S& kopplar vi
upp oss tillsammans som grupp.

Kostnad: FérelGsningsserien ér kostnadsfri

Anmdlan: senast 7 januari - cicci@raek.nu eller 0924-213 59.

Skriv i anmalan om du vill vara med bdde 12 och 19 januari och om du kommer
till RGek i Gunnarsbyn, samt namn och e-post. Du kommer att f& en méteslank
infér féredraget!

Hdr fler inplanerade datum, skriv in i Din kalender - séndag 23 feb -
sbndag 23 mars - séndag 27 april. KI. 10.00 - 14.00

Varmt vélkomna till mer Nérodlade smaker!
Har du fragor, kontakta - projektledare, Cecilia “Cicci” Andersson, 070-510 10 36
Lés mer om projektet Nérodlade Smaker, https://raek.nu/narodlade-smaker/
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